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SMARTVIDE 6 SMARTVIDE 8 PLUS

Tragbarer Sous-Vide Garer
Modell SmartVide 6
•  Material: Edelstahl
•  Zulässige Umgebungstemperatur: 5 °C - 40 °C
•  Zyklusdauer: 1 - 99 Stunden
•  Genauigkeit Display: 0,01 °C
•  Einfache Steuerung über 4 Tasten
•   Farb-TFT Display, alle wichtigen Informationen auf einen Blick
•   Für Behälter mit maximalem Fassungsvermögen von 56 Liter
•  Inkl. Transporttasche

Portable Sous-Vide Garer
Model SmartVide 6
•  Material: stainless steel
•  Permissible ambient temperature: 5 °C - 40 °C
•  Cycle time: 1 - 99 hours
•  Accuracy display: 0,01 °C
•  Easy control via 4 buttons
•   Color TFT display, all important information at a glance
•   For vessels with a maximum capacity of 56 litre
•  Incl. carrying case

Tragbarer Sous-Vide Garer 
Modell SmartVide 8 Plus
•  Material: Edelstahl
•  Bluetooth Schnittstelle
•  Zulässige Umgebungstemperatur: 5 °C - 40 °C
•  Zyklusdauer: 1 - 99 Stunden
•  Genauigkeit Display: 0,01 °C
•  Einfache Steuerung über 4 Tasten
•   Farb-TFT Display, alle wichtigen Informationen auf einen Blick
•   Für Behälter mit maximalem Fassungsvermögen von 56 Liter
•  Inkl. Transporttasche

Portable Sous-Vide Garer
Model SmartVide 8 Plus
•  Material: stainless steel
•  Bluetooth interface
•  Permissible ambient temperature: 5 °C - 40 °C
•  Cycle time: 1 - 99 hours
•  Accuracy display: 0,01 °C
•  Easy control via 4 buttons
•   Color TFT display, all important information at a glance
•   For vessels with a maximum capacity of 56 litre
•  Incl. carrying case

Außen Extern. B 124 x T 140 x H 360 mm
Tauchbares Teil Diveable part B 117 x T 110 x H 147 mm

Außen Extern. B 124 x T 140 x H 360 mm
Tauchbares Teil Diveable part B 117 x T 110 x H 147 mm

SmartVide 6 SmartVide 8 Plus

27-2002 27-2000
4017337 035489 4017337 039050

Bestell Nr.  Order No. Bestell Nr.  Order No.
EAN Code EAN Code

3,6 4,1230 V - 1 Ph. - 2 kW 230 V - 1 Ph. - 2 kW
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